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0S PRINCiPIOS FUNDAMENTAIS DA NOSSA POLITICA QSA:

v A SATISFAGAO DAS NECESSIDADES E EXPECTATIVAS DOS NOSSOS CLIENTES -
INTERNOS E EXTERNOS

... pela gestao dos processos e dos produtos, de forma a ir de encontro aos requisitos do cliente e
regulamentos normativos e legais, apostando na formagédo e motivagcédo de todos os profissionais e

na permanente atualizagdo tecnoldgica.

v" A PRODUGAO DE PRODUTOS SEGUROS

. aplicando sistematicamente a metodologia HACCP e as boas praticas de fabrico e higiene e

cumprir requisitos legais e normativos, em termos da Qualidade e Seguranca Alimentar.

... identificar e prevenir situagdes que envolvam riscos de ocorréncia de perigos para a saude dos

clientes e dos consumidores.

.. mediante o controlo de potenciais perigos, desde a avaliagdo continua dos fornecedores de
matérias primas, controlo das atividades de fabrico e embalamento, até a sua colocacdo nos canais

de comercializagao.

. assegurar que todos os produtos produzidos pela Tradifana, chegam aos nossos clientes e

consumidores mantendo intactas todas as suas caracteristicas alimentares.

v" A MELHORIA CONTINUA DA EFICACIA DO SISTEMA DE GESTAO QSA

. pela participagdo e envolvimento de TODOS, nas areas onde podem ser introduzidos
melhoramentos, visando a concretizagdo dos objetivos definidos para a qualidade e seguranca

alimentar.

A Tradifana compromete-se, ao estabelecer esta Politica, com a melhoria continua da eficacia e
eficiéncia do Sistema de Gestdo da Qualidade e Seguranga Alimentar, assim como, fazer cumprir os
requisitos das normas ISO 9001 e FSSC 22000.
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