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“AS BOLACHAS

A nova gama de bolachas da Tradifana foi desenvolvida com o intuito de reunir ndo so as
melhores combinacdes de sabores, mas reunir também um conjunto de caracteristicas
que achamos primordiais para termos umas boas bolachas e leves para esta época de
Verao. '

As nossas bolachas sao uma selecao dos nossos melhores ingredientes. Nao tem gordu-
ras hidrogenadas, sao compostas por ingredientes que servem de base a farinha integral,

nao contem conservantes nem aromas adicionados e, em cada uma das referéncias cria-
das, ha um ingrediente com propriedades nutritivas essenciais.

A nossa gama de bolachas é constituida por 6 referéncias: bolachas de passas e canela,

bolachas de coco e limao, bolachas de lucia-lima, bolachas de amendoim e chocolate,
bolachas de mel e canela e bolachas de cacau, laranja e noz.

S adaria de - ///(f’f’r%’fﬁfh tradicionalinente bom.






BOLACHAS DE

PASSAS E CANELA

As Bolachas de Passas e Canela surgiram nao
sO por sabermos que sao dois ingredientes que
combinam muito bemn, mas também pelas pro-
priedades anti-inflamatérias, antioxidantes e
antibacterianas conferidas pelos polifenois
presentes em grande concentracao nas uvas
passas.







BOLACHAS DE

CACAU, LARANJA E NOZ

Para criarmos estas bolachas pensamos inicial-
mente na agradavel conjugacao de sabores que
existe entre o cacau e a laranja. No desenvolvi-
mento das bolachas pensdmos em decora-las
com pedacos de noz, descobrimos assim a esta
tripla conjugacdo perfeita que € a bolacha de
cacau, laranja e noz.







BOLACHAS DE

G0

As Bolachas de Coco e Limao sao sem duvida
um sinénimo da época de Verao. A frescura do
limao conjugada com o sabor inigualavel do

COCO.

LIMAO

i

]w‘i",f

R

i H
=8
———
——
—

==

i




- iy F e W ar - e
T T -
k| ELos el A 1o FALFEEE i

e e TR TP LY s S e e . B o o o e e B B e R o AR L

I.:....}S%{{".{.i.r1..1:I...-.|-.J.l-..1.|l||1|..|I|I|II|I|||| T T T T T IR

AL B e AT ———

11111111 Lt LELLL L EEE

==

e L L S s

s S

rmmris = rm v e A AL L

|||||||||| - -— s
=iy - ERRR i 4 P PR s e e L g
’ " LA AR R e R
R RN A RN RN NET N A -] SEREEEEhNRRIAT
bbbk B b LR R Ll b LR 1 e " =

.

TN

— -, o i T AT T L RN
R = ot
e i e e
........... =T
o Emas S P ]

X - - e g e 5
VNIRRT R pewenns s TR A O NN

g S BT

-

RN T e o e -
S —— J-....-q.l1_...ﬂu.“4.|...rf.-..-.... - skl T it i

- g ST T ==t
o -4 e

e b LR - — T
SITR N REATES EEE

= PR 2 e b e e T W !
L e e sl

r——-

Uy : s . » e
bkl di4 e e
» =iyt e Aol - ikl - ARk o
Ny ol e M W T EF TR
| gy e R L T e | — =
ool a7 - ki)
- — i ———
1y st s = b T B L A AR

£

e P ————————
e kel i A4t ThnEEEAREEENET LY
b e Y BTN
R A
! e o ] P e -

RELE s Lk

LETD 1R iy " 5 T
-y W ! —
] TR IR =




MEL E CANELA

Finas e crocantes, as Bolachas de Mel e Canela
530 a aposta de quem gosta destes dois ingre-
dientes. A canela e o mel funcionam como alia-
dos, ambos tem caracteristicas antisséticas e
antimicrobianas.
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BOLACHAS DE

As Bolachas de Lucia-Lima sao a inovacao
deste Verao. A utilizacao direta das folhas
verdes da planta original Aloysia citrodora ga-
rantem que estas bolachas mantenham o seu
intenso sabor, nunca esquecendo as proprie-
dades calmantes e relaxantes que a
caracterizam.

A améndoa laminada por cima da bolacha
serve como um complemento aconchegante.
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BOLACHAS DE

AMENDOIM E CHOCOLATE

Coloridas, ricas e crocantes, as bolachas de
Amendoim e Chocolate sdo uUnicas e irresisti-

veis.
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